
COCKTAILSCOCKTAILS
AVEC ALCOOL

«  Le cocktail comme une signature  :  
raffiné, surprenant et toujours festif.  » 

APÉROL SPRITZ 12 CHF 

Apérol, Orange, Prosecco

HUGO SPRITZ 12 CHF 
Sirop De Sureau, Menthe Fraîche, Prosecco

MARGARITA 14 CHF 
Tequila El Jimador, Cointreau, Lime

GIN TONIC 14 CHF 
Gin Hendrick’s, Lime, Tonic

LONDON MULE  14 CHF 
Gin Hendrick’s, Lime, Ginger Beer

MOJITO  14 CHF 
Rhum Brugal Blanc, Lime, Cassonade,  
Menthe Fraîche

CAIPIRINHA  14 CHF 
Cachaça Pitu, Lime, Cassonade

TEQUILA SUNRISE 14 CHF 
Tequila El Jimador, Jus d’Orange, Grenadine

MOSCOW MULE 14 CHF 
Vodka Koskenkorva, Lime, Ginger Beer

MARTINI ROYAL 14 CHF 
Martini Blanc, Prosecco, Lime

ESPRESSO MARTINI  14 CHF 
Vodka Koskenkorva, Liqueur de café, Expresso

AMARETTO SOUR  14 CHF 
Amaretto Disaronno, Lime, Sirop de Sucre

MOCKTAILS
«  L’élégance sans excès  : des cocktails raffinés, 

pleins de fraîcheur et de générosité.  »

VIRGIN MOJITO  8,90 CHF 

Lime, Cassonade, Menthe Fraîche, Limonade

COCOLADA 8,90 CHF 

Lait de Coco, Ananas, Sirop de Vanille

PASSION TROPIC  8,90 CHF 

Fraise, Pêche, Ananas, Crème Liquide

SAND ISLAND  8,90 CHF 

Mangue, Fruits de la Passion, Ananas, Orange

MAGIC AMAZON  8,90 CHF 
Kiwi, Pomme Verte, Aloe Vera, Banane, Orange

ROYAL BLUE  8,90 CHF 

Ananas, Gingembre, Citron,  
Sirop de Bergamote, Crème Liquide

APÉRITIFS
NEGRONI  8,90 CHF 

Gin Hendrick’s, Campari, Martini Rouge

AMERICANO 8,90 CHF 

Campari, Vermouth Antica Formula, Soda

DRY MARTINI   8,90 CHF 

Gin Hendrick’s, Martini Blanc, Olive

CAMPARI ORANGE   8,90 CHF 

Campari, Jus d’Orange

KIR VIN BLANC   8,90 CHF 
Chasselas, Cassis ou Pêche

PORTO Graham’s Rouge 10 ans 8,90 CHF

MARTINI Blanc ou Rouge 8,90 CHF

RICARD   8,90 CHF

SUZE   8,90 CHF

EAUX MINÉRALS
«  Nous servons une eau filtrée et mise en  

bouteille sur place, sans transport ni déchet.  »

EAU MINÉRALE 40 cl 3,90 CHF 

PLATE OU GAZEUSE  70 cl 4,90 CHF

BOISSONS
SANS ALCOOL

COCA-COLA 5,50 CHF 
COCA-COLA ZÉRO 
NESTEA CITRON OU PÊCHE

LIMONADE SUISSE 5,50 CHF 
TONIC WATER/GINGERBEER

THÉ FROID & 5,50 CHF 
LIMONADE MAISON 
JUS D’ORANGE, DE POMME, 
DE TOMATE, D’ANANAS

KOMBUCHA   
Infusion fermentée naturelle aux vertus  

désaltérantes et digestives. 
Original ou Hibiscus & Citronelle 33 cl 8 CHF

* SIROP À L’EAU 
Grenadine, Menthe, Sureau 33 cl 2,50 CHF

* LAIT FROID 33 cl 2,50 CHF

*Boissons à prix réduit

BIÈRES
«  La Nébuleuse brasse des bières 

créatives et audacieuses,  
alliant modernité, convivialité  
et saveurs qui surprennent.  »

 PRESSION 

ZEPP 25 cl 6 CHF / 50 cl 8,50 CHF 
Lager artisanale florale et  
désaltérante, inspirée des Pils bavaroises.

MOONSHINE 25 cl 6 CHF / 50 cl 8,50 CHF 
Bière blanche belge aux notes d’orange et de 
coriandre, légère, ronde et rafraîchissante. 

 BOUTEILLE 

EMBUSCADE 33 cl 8 CHF 
IPA audacieuse aux arômes d’orange  
sanguine et de pâte de fruits, avec une  
amertume équilibrée. 

HEINEKEN 33 cl 8 CHF 
Lager iconique au goût frais et équilibré,  
parfaite pour toutes les occasions.

DIVERSION 33 cl 8 CHF 
IPA sans alcool aux notes de mangue, 
passion et agrumes.

CORONA EXTRA 33 cl 8 CHF 
Lager mexicaine légère et rafraîchissante, 
à savourer bien fraîche avec une rondelle  
de citron.

Chez Tartares&Co, nous perpétuons l’héritage de la cuisine crue dans une atmosphère de brasserie contemporaine.

Né d’une légende venue d’Asie. Vraiment révélé dans les brasseries parisiennes du début du XXe siècle,  
le tartare a traversé le temps, s’est réinventé, accueillant poissons, épices et saveurs du monde.

Aujourd’hui, il n’est plus seulement un plat : c’est une expérience de fraîcheur, 
de partage et d’émotion à chaque bouchée.

TOUS LES TIPS VONT À L’ÉQUIPE QUI VOUS A SERVI. TVA INCLUSE : 8,1%.

PÉTILLANTS
V / Q / D / B

VEUVE CLICQUOT BRUT  
CARTE JAUNE   Par Veuve Cliquot

FRANCE | Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier  
  -/-/-/89 CHF

Si tu devais n’en choisir qu’un c’est celui-ci.

PROSECCO DOC  Par Treviso San Martino

ITALIE | Glera 8/-/-/54 CHF

Parce que nous ne faisons pas le champagne à la coupe !

KIR PROSECCO  Par le Barman

ITALIE | Cassis ou Pêche 8/-/-/- CHF

Idéale pour accompagner no!e foie gras maison.



VINS BLANC
V / Q / D / B

CHASSELAS TRADITION  Par la Cave de La Côte

VAUD | Chasselas 6/15/-/- CHF

Faute d’amour et d’eau "aîche, vivons d’amis et d’Chasselas.

SAUVIGNON BLANC EXPRESSION  
 Par la Cave de La Côte

VAUD | Sauvignon blanc 8/20/-/- CHF

L’allié idéal des huî!es et de l’apéro.

CHÂTEAU MALESSERT  Féchy, AOC La Côte

VAUD | Chasselas -/-/-/61 CHF

Note de "uit "ais et une belle longueur, son côté pop  
saura charmer v# papilles.

DOMAINE GRAND’COUR  Par J.-P. Pellegrin

GENÈVE | Peissy blanc -/-/-/61 CHF

En direct du village de Peissy, ces habitants le considèrent  
comme le nectar des dieux.

DOMAINE DUSSEX  Par le Domain Dussex

VALAIS | Petite Arvine Vieilles Vignes -/-/-/64 CHF

A$ention à pas te faire serre par la b%igade du kiff  
avec ce$e !ouvaille en!e les mains.

MADEMOISELLE DE T  Par Château de Tracy

POUILLY-FUMÉ | Sauvignon Blanc -/-/-/61 CHF

Le nouveau chouchou de la maison, p%ofites-en t’en boiras  
pas tous les jours !

CHABLIS AOC  par Domaine de Gauthéron

BOURGOGNE | Chardonnay -/-/-/62 CHF

L’arme fatale, la cerise sur le gâteau. On est à ça  
d’en faire tout un "omage.

CHÂTEAU CHASSE SPLEEN   
 Par le Château Chasse Spleenc

MOULIS-EN- | Cabernet Sauvignon, 
MÉDOC               Merlot, Petit Verdot -/-/-/74 CHF

Chasse Spleen est une bouteille de charme et d’élégance. 
Ce$e cuvée de haute voltige se mon!e p%écise et délicate.

MON VILLAGE  Par Stéphane Ogier

CÔTE RÔTIE   
AOP                | Syrah, Viognier -/-/-/101 CHF

Ul!a minéral et longueur infinie, on touche les étoiles.

FRIANDISE  Par le Domaine Melody

CROZE-HERMITAGE | Syrah  -/-/44/59 CHF

Une v%aie balade en f'êt, "uits noirs et boisés à souhait.

BOLGHERI SUPERIORE  Par la Tenuta di Grattamacco

ITALIE   Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
             | Sangiovese  -/-/-/67 CHF

Malheureusement tu ne pourras y échapper.

LA DOUCE NOIRE  Par le Domaine des Abeilles d’Or

GENÈVE  Pinot Noir, Garanoir, Gamaret, Cabernet Sauvignon, 
                |Cabernet Franc, Merlot  -/-/40/58 CHF

Où l’on p%ivilégie le !avail de la vigne à celui en cave.  
Pour les %ebelles du terroir.

VINS ROSÉ
V / Q / D / B

ROSÉ DE GAMAY  Par la Cave de La Côte

VAUD | Gamay 6/15/30/45 CHF

Le plus kiffeur des %#és.

CHÂTEAU ROUBINE  Par le Chäteau Roubine

CÔTE DE 
PROVENCE | C’est du rosé 8/20/40/60 CHF

Un vin "ais, la star de l’été !

VINS ROUGE
V / Q / D / B

PINOT NOIR TRADITION  Par la Cave de La Côte

VAUD | Pinot Noir 6/15/-/- CHF

Une petite bombe de "uit avec une p%ofondeur épicée. 
Un vin qui donne soif !

GAMARET GARANOIR EXPRESSION  
 Par la Cave de La Côte

VAUD | Gamaret Garanoir 8/20/-/- CHF

Riche et gourmand alliant le "uit et les tanins souples. 
Ouais on avait envie de caler « tanins souples ».

INTENSUS Par la Cave de La Côte

VAUD | Gamaret & Galotta -/-/-/59 CHF

Note de "uit confie et une belle longueur,  
la vinification en méthode %ipasso saura charmer v# papilles.

EXPRESSION  Par la Cave de La Côte

VAUD | Garanoir -/-/43/57 CHF

Un canon bien "uité, %ond et généreux.

GALOTTA CUVÉ 0  Par la Cave de La Côte

VAUD | Galotta -/-/-/65 CHF

Un cépage suisse créé à Changins (croisement Ancello$a ( Gamay).

SYRAH  Par le Domaine Dussex

VALAIS | Syrah Barrique -/-/-/66 CHF

La définition même d’un 100% Syrah, "uits noirs  
et puissance, ça déboîte !

CHÂTEAU BRANE-CANTENAC   
 Par le Château Brane-Cantenac

MARGAUX | Cabernet Sauvignon, Merlot,  
           Cabernet Franc -/-/-/110 CHF

Il y a un temps pour tout. La par éxemple, il est grand temps  
de commander ce$e quille.

BOISSONS 
CHAUDES

RISTRETTO, EXPRESSO, CAFÉ 3,90 CHF 

Arabica et Robusta intense et aromatique,  
avec une touche de fruits mûrs.

DÉCAFÉINÉ  4,90 CHF 

Arabica et Robusta, sans caféine avec  
arôme authentique, doux et équilibré.

Ristretto, expresso, café:  
prenez ce qui vous plaît. 

DOUBLE EXPRESSO  4,90 CHF 

2 shots intenses de café corsé  
pour un goût riche et profond.

RENVERSÉ  4,90 CHF 

Café serré surmonté d’un lait chaud  
velouté, fort et onctueux.

CAPPUCCINO 4,90 CHF 

Espresso corsé, lait chaud et  
mousse onctueuse, saupoudré de cacao.

FLAT WHITE 4,90 CHF 

Espresso avec un nuage de lait,  
doux et équilibré.

LATTE MACCHIATO 4,90 CHF 

Mousse de lait marqués d’un espresso  
serré, doux et contrasté.

CAFÉ VIENNOIS 4,90 CHF 

Espresso corsé et chantilly,  
Caractère et Gourmand.

CHOCOLAT CHAUD 4,90 CHF 

Chocolat Suchard onctueux et intense,  
pour un moment réconfortant.

AFFOGATO 4,90 CHF 

Un espresso sur une boule  
de glace vanille, intense et frais.

THÉ  4,90 CHF 

Une sélection de thés variés,  
demandez conseil avec plaisir.

GLACES
GLACES ARTISANALES
Chocolat Au chocolat noir, au cacao  
et cœur de Guanaja 80%. Valrhona®. 

Pistache À la pâte de pistache de Sicile  
avec éclats de pistaches. 

Vanille Glace aux œufs, à la vanille Bourbon 
de Madagascar et beurre d’Échiré.

SORBETS. PLEIN FRUIT
Citron Citron de Sicile. 29% de fruits. 

Fraise Fraise Sengana. 62% de fruits.

Mangue Mangue Alphonso etîotapuri.  
45% de fruits.

COMPOSEZ VOTRE COUPE
1 boule  3,9 CHF  2 boules   6,9 CHF 
3 boules  8,9 CHF  
Chantilly    0,90 CHF 
Coulis / Amandes effilées 0,90 CHF

NOS COUPES GLACÉES
Dame Blanche 12,90 CHF 
Glace Vanille, Sauce Chocolat,  
Amandes Effilées

Chocolat Liégeois 12,90 CHF 
Glace Vanille, Glace Chocolat,  
Sauce Chocolat, Chantilly, amandes effilées

Pêche Melba  12,90 CHF 
Glace Vanille, Pêche au Sirop, Chantilly, 
Amandes Effilées

Fragola  12,90 CHF 
Glace Vanille, Sorbet Fraise,  
Coulis de Fruits Rouges 

NOS COUPES ALCOOLISÉES
Colonel Sorbet Citron, Vodka  14 CHF

L’italienne Sorbet Citron, Limoncello 14 CHF 

D I G E ST I FS

Demande à l’équipe  
les pépites disponibles 8,90 CHF

TAPAS
TAPENADE d’olives noires  6,90 CHF

ŒUF MAYO  5,90 CHF

BRUSCHETTA  
de tomates séchées  8,90 CHF

FOIE GRAS et chutney  
de figues  13,90 CHF

PÂTÉ EN CROÛTE, moutarde  
et cornichon 8,90 CHF

RILLETTES de féra et  
féra fumées  11,90 CHF

SAUCISSON du val d’hérens  11,90 CHF

FROMAGES sélection  11,90 CHF

PLANCHE APÉRITIF  fromages  
et saucisson du val d’hérens 22,90 CHF 

PLANCHE DÉGUSTATION assortiment 
de tartares sur toast grillés 28,90 CHF

DESSERTS
 CHEESE CAKE   11,90 CHF 

Mangue & Passion, Daim, Nature, Fruits Rouge

CARPACCIO D’ANANAS 
CARAMÉLISÉ  11,90 CHF 
Jus de citron vert, Basilic

FONDANT AU CHOCOLAT 11,90 CHF 
Mousse de mascarpone et Crumble noisette

CRÈME BRÛLÉE 9,90 CHF 
Du moment

TAILLES 
V Verre 10 cl
Q Quart 25 cl
D Demi 50 cl
B Bouteille 75 cl

TOUS LES TIPS VONT À L’ÉQUIPE QUI VOUS A SERVI. TVA INCLUSE : 8,1%.


